Ker je dezevno vreme, lahko doma specete piskote. Mlajsi ucenci jih lahko specejo ob prisotnosti starSev, starejsi ucenci pa lahko kar sami
specete piskote in jih nekaj podarite svojim starSem, ker so z vami tako potrpezljivi v teh ¢asih.

SESTAVINE POSTOPEK
- % kg moke - ZmeSajte vse sestavine skupaj, razvaljajte testo in jih oblikujte.
- 1 pecilni prasek - Oblikovane pikote pe¢emo 7 do 8 minut na 180°C.
- ;Ya_n.iljev sladkor - Potem pa se lahko igrate — dodate cimet, premazete jih lahko z
- jajci

marmelado, sestavljate jih skupaj, okrasite jih z raznimi

- 5 zlic sladkorja kroglicami, napisi.

- 2 zlici sladke smetane/mleka

- 250 g masla PREPUSTITE SE VASI DOMISUJIJI!

V primeru, da se boste odlocili za peko piskotov, jih poslikajte in posljite na elektronski naslov eva.gruber@guest.arnes.si , mi pa bomo vase
slastne piskote objavili v rubriko UCILNICA RAZVEDRILNICA — Sporodaj!
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